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РЕЦЕНЗИЯ

на рабочую программу профессионального модуля ПМ.04 Организация процесса 

приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских

изделий

для специальности 19.02,10 Технология продукции общественного питания, 

выполненную преподавателем ГБПОУ КК КИСТ Отчик Светланой Юрьевной

Рабочая программа профессионального модуля ПМ.04 Организация процесса 

приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 

является частью программы подготовки специалистов среднего звена в соответствии с 

ФГОС СПО, отражает место модуля в структуре основной профессиональной 

образовательной программы, цели и задачи, требования к результатам его освоения в 

части «знать» и «уметь», общие и профессиональные компетенции, которые должен 

осваивать студент в процессе изучения профессионального модуля.

Структура рабочей программы соответствует рекомендациям по разработке 

программ. В тематическом плане раскрывается последовательность изучения разделов и 

тем программы, показывается распределение учебных часов по разделам и темам 

дисциплины как аудиторных занятий, так и самостоятельной работы. Содержание 

учебного материала соответствует требованиям к знаниям, умениям и навьпсам 

обучающихся.

Четко сформулированная цель программы и структура находятся в логическом 

соответствии.

Содержание программы направлено на достижение результатов, определяемых

ФГОС.

Заключение:

Рабочая программа профессионального модуля ПМ.04 Организация процесса 

приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий, 

может быть использована для обеспечения программы подготовки специалистов среднего 

звена по специальности 19.02.10Де1р^дщ;ия продукции общественного питания.

Рецензент Аргиропуло ЗУ КК КТК

подпись igl,!
Заместитель директора
учебной работе ГБПОУ f  Арутюнова И.В.

« » ilS
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РЕЦЕНЗИЯ
на комплект контрольно-оценочных средств учебной дисциплины 

МДК 04.01 Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий для специальности 19.02.10 Технология прод)чсции общественного питания, 

разработанный преподавателем ГБПОУ КК КИСТ 
Отчик Светланой Юрьевной

Данный комплект контрольно-оценочных средств разработан на основе рабочей 
программы ПМ.04Организация процесса приготовления и приготовление сложных 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий, утвержденной педагогическим советом 
ГБПОУ КК КИСТ от 31.08.2018 г. и с учетом требований ФГОС среднего 
профессионального образования по специальности; 19.02. ЮТехнология продукции 
общественного питания.

Комплект оценочных средств предназначен для оценки результатов освоения 
МДК.04.01 Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий

Комплект оценочных средств включает в себя;
-  Паспорт комплекта контрольно-оценочных средств
-  Результаты освоения учебной дисциплины, подлежащие проверке
-  Оценка освоения учебной дисциплины
-  Формы и методы оценивания
-  Задания для текущего контроля знаний
-  Задания для промежуточного контроля знаний в виде экзамена

Компоненты КОС выстроены в логической последовательности, их содержание
соответствует основной профессиональной образовательной программе, рабочей 
программе учебной дисциплины и календарно-тематическому плану МДК.04.01 
Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий. 
Представленные материалы позволяют объективно оценить уровень знаний, умений, 
сформированность общих и профессиональных компетенций обучающихся и их 
соответствие требованиям ФГОС СПО для специальности 19.02. ЮТехнология продукции 
общественного питания.

Заключение
Рецензируемые КОС могут быть использованы для проведения промежуточной 

аттестации по МДК.04.01 Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий, для специальности 19.02. ЮТехнология продукции общественного 
питания.

Рецензент;
Преподаватель профессиональны: 
ГБПОУ КК КТК

Заместитель директора по учебн 
Работе ГБПОУ КК КТК

JJ_y> оЛи.^'ггьСс. 20 и  г.

Н.А. Аргиропуло 

И.В. Арутюнова
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